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LA STORIA

Cera una volta una stirpe di vignaioli maestri
del far buon vino dal 1510. | Pitars. Una fami-
glia friulana dalla storia autentica che crede
da sempre nella passione per la propria terra
e la coltivazione della vite. Una passione dalla
nobile volonta, una fede. Come quella della tra-
dizione cristiana tramandata dalle leggende
medioevali che narrano lorigine della nascita
del biancospino, segno di grande valore e pu-
rezza, e simbolo, principesco e schietto allo
stesso tempo, del marchio Pitars. Come la for-
za della tradizione rurale friulana e il sapere
raffinato di un mestiere speciale, coltivati in-
sieme, giorno dopo giorno. Il castello delvino &

un piccolo mondo antico dove regnano la pace
e la bellezza della natura, rispettata dalluomo
che se ne prende cura.

Il calore di un tempo e la regale imponenza di
un’architettura allavanguardia immersa in un
sontuoso giardino circondato da vigne a perdi-
ta d’occhio, nascondono un ambiente tecnolo-
gicamente avanzato nei sistemi di vinificazio-
ne altamente specializzati, con una capacita di
piu di ventimila ettolitri, testimone di un’evo-
luzione agrotecnica di grande valore. Un luogo
speciale, dove fermarsi a contemplare lo splen-
dore del mondo degustando vini eccellenti da
condividere con piacere sincero.
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| 140 ettari di vigneti della Cantina San Mar-
tino, coltivati con cura a bassa resa per etta-
ro, si distendono perfetti, tra le province di
Udine e Pordenone. Nelle preziose terre delle
Grave DOC, sorprende scoprire linaspettata
generosita della natura, che da un terreno
fatto di sassi fa nascere e crescere la vite piu
ricca. Nota e loriginalita della sua compo-
sizione, risultato del deposito millenario di
materiale calcareo-dolomitico portato a valle
dalle alluvioni fluviali.

E una zona riparata dalle montagne dai freddi
venti provenienti da nord e accarezzata dalla
brezza leggera del mare Adriatico, con un mi-
croclima particolarmente adatto alla coltiva-
zione della vite, grazie all’escursione termica
tra il giorno e la notte, esaltata dall’ampia su-
perficie sassosa del terreno.

Una terra dalla forte personalita, vocata a
una produzione vinicola di altissima qualita,
con grandi uve caratterizzate da aromi asso-
lutamente unici.
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CHARDONNAY
DOC Friuli Grave
Braida Santa Cecilia

Caratteristiche del vino
Giallo paglierino. Fine, ele-
gante, nobile e snello di cor-
po.Ha freschiprofumidimela
Golden, ananas e mandorla
bianca, con vibranti accenti
d’agrume. Morbido e cremo-
so, piacevolmente bilanciato
da freschezza e sapidita.

Riconoscimenti
Bibenda, Tre Grappoli

AUTOCTONO
FrRiuLANO
DOC Friuli Grave
San Cristoforo

Caratteristiche del vino

Giallo paglierino con riflessi
dorati. Fine e delicato, regala
profumi di ginestra, pescano-
ce, mandorla chiara e ananas.
La bocca e vibrante, sapida e
fresca di buona struttura con
un finale agrumato e minerale.

Riconoscimenti

Bibenda, Tre Grappoli
Vinibuoni d’Italia, Tre Stelle
James Suckling, 92 pt.

MALvAsIA
IGT Delle Venezie
Braida Santa Cecilia

Caratteristiche del vino
Giallo paglierino, con toni di
mughetto e ciclamino, cara-
mella al limone e pesca. Fre-
sco e fruttato, presenta un
gusto asciutto, pulito, delica-
tamente aromatico e di gran-
de sapidita.

Riconoscimenti

Bibenda, Tre Grappoli
Gambero Rosso, Due Bicchieri
James Suckling, 88 pt.

AUTOCTONO

PinoT GRrRIGIO
DOC Friuli Grave
Braida Santa Cecilia

Caratteristiche del vino
Giallo paglierino, ha un bou-
quet intenso dai profumi di
pera Kaiser, mandorla, bian-
cospino e scorza di lime. Gu-
sto fresco, sapido, morbido e
avvolgente con una piacevole
scia agrumata.

Riconoscimenti

Bibenda, Tre Grappoli
Gambero Rosso, Due Bicchieri
James Suckling, 91 pt.
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AUTOCTONG
RiBoLLA

GIALLA

IGT Delle Venezie
Braida Santa Cecilia

Caratteristiche del vino
Fragranti profumi floreali e
fruttati che richiamano la su-
sina e la pesca. Sapore fresco
e asciutto, elegantemente ci-
trino, persistente sulle note
agrumate e dal finale lieve-
mente aromatico.

Riconoscimenti

Bibenda, Tre Grappoli
Vinibuoni d’Italia, Tre Stelle
James Suckling, 92 pt.

SAUVIGNON
DOC Friuli Grave
Braida Santa Cecilia

Caratteristiche del vino
Paglierino. Profumi tipici del
vitigno: foglia di pomodoro,
erbasecca, ginestra e agrumi.
Al palato e vibrante, freschis-
simo e minerale.

Riconoscimenti
Bibenda, Tre Grappoli
James Suckling, 90 pt.

liie
TRAMINER
AROMATICO

DOC Friuli Grave
Braida Santa Cecilia

Caratteristiche del vino

Dorato smagliante. Naso inten-
so e goloso di frutta esotica,
mimosa, rosa gialla, muschio
bianco e buccia di limone in un
perfetto mélange. Gusto mor-
bido, ampio e fresco, saporoso.

Riconoscimenti
Bibenda, Tre Grappoli
James Suckling, 90 pt.

VERDUZZO
FrRiuLANO
DOC Friuli Grave
Grintinis

Caratteristiche del vino
Giallo dorato intenso e consi-
stente. Bouquet delicatamen-
te complesso con sensazioni
di albicocca disidratata, resi-
na, erba secca, cedro candito
e tocchi salmastri. Al gusto
e dolce e morbido, sostenuto
da bella sapidita e da buona
freschezza.

Riconoscimenti
Bibenda, Tre Grappoli
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CABERNET FrRaANC
DOC Friuli Grave
Braida Santa Cecilia

Caratteristiche del vino

Rosso rubino intenso. Il caratteristico sapore di foglia-
me e radici @ ammorbidito da cenni floreali e fruttati.
Ilsorso é fresco e vibrante con tannini flessuosi. Invec-
chiando lerbaceo scompare e lascia posto all’eterea
gamma di sfumature dei grandi vini rossi.

Riconoscimenti

Oscar per il miglior rapporto qualita/ prezzo -
Berebene del Gambero Rosso

Gambero Rosso, Due Bicchieri

Bibenda, Tre Grappoli

CABERNET SAUVIGNON
DOC Friuli Grave
Majarof

Caratteristiche del vino

Rosso rubino, di corpo robusto, pieno e sapido. Profu-
mi di muschio, more di rovo, rosa e una leggera spezia-
tura. Armonioso al palato gia da giovane con tannini
ben amalgamati.

Riconoscimenti
Bibenda, Tre Grappoli
James Suckling, 87 pt.

MERLOT
DOC Friuli Grave
Dei Padri

Caratteristiche del vino

Rosso rubino vivo, presenta un bouquet pieno e fra-
grante di frutti di bosco e ciliegie in confettura con
sfumature di felce, spezie fini e muschio. In bocca e
morbido, di buona freschezza e dal tannino vellutato.

Riconoscimenti

Bibenda, Tre Grappoli
Gambero Rosso, Due Bicchieri
James Suckling, 87 pt.

AUTOCTONO

REFosco

DAL PEDuNcoLo Rosso
DOC Friuli

Braida Santa Cecilia

Caratteristiche del vino

Rubino luminoso, profumo leggiadro e sottile di bacche
rosse, visciole, roselline e ciliegie. Sapido, fresco e vivo,
dal tannino ordinato su una scia sapida e amaricante.

Riconoscimenti

Bibenda, Tre Grappoli
Vinibuoni d’Italia, Tre Stelle
James Suckling, 90 pt.
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Bianco IGT Venezia Giulia

Chardonnay, Sauvignon, Friulano

Caratteristiche del vino

Grande struttura e poderosa intensita, dal colore do-
rato e brillante. Potente e intrigante, profuma di va-
niglia, miele e di frutti esotici, di zagara e albicocca.
Sorso morbido e intenso, fresco, con note tropicali e
aromatiche, chiusura molto pulita.

Riconoscimenti

Gilbert & Gaillard, Medaglia d’Oro

I vini di Veronelli, 91 pt.

Vini d’Italia del Gambero Rosso, Un Bicchiere
Concorso Internazionale Vinitaly, Gran Menzione
Decanter World Wine Awards, Silver Medal
Concours Mondial du Sauvignon, Medaille d’Argent
Concours Mondial de Bruxelles, Medaille d’Argent
Bibenda, Quattro Grappoli

James Suckling, 92 pt.

BrRuUMAL
Rosso DOC Friuli Grave

Refosco dal Peduncolo Rosso, Merlot

Caratteristiche del vino

Rosso rubino, profumo complesso e gradevole di ra-
barbaro, visciola in confettura e sottobosco. Caldo e
morbido, ottima freschezza, sapidita quasi salina che
ne allunga il finale gustativo. Tannino delicato.

Riconoscimenti

I vini di Veronelli, 90 pt.

Bibenda, Quattro Grappoli

Vini d’Italia - Gambero Rosso, Due Bicchieri
James Suckling, 91 pt.
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Rosso IGT Venzia Giulia

Refosco dal Peduncolo Rosso, Merlot,
Cabernet Franc parzialmente passiti

Caratteristiche del vino
Rosso granato di bellissima intensita. Deciso e com-
plesso, trama dolce di tabacco biondo, visciole, rosa
appassita, pepe nero e mentolo. Fresco e sapido, molto
equilibrato, affascinante. Tannini maturi e una lunga
chiusura sulle note fruttate.

Riconoscimenti

Concours Mondial de Bruxelles, Medaille d’Argent
Vini d’Italia del Gambero Rosso, Due Bicchieri
lvini di Veronelli, Tre Stelle, 91 pt.

Wine Enthusiast Magazine, 90 pt.

Concorso Internazionale Vinitaly, Gran Menzione
Decanter World Wine Awards, Bronze Medal
Bibenda, Quattro Grappoli

James Suckling, 91 pt.

disponibile anche in magnum da 1,5 e 3 litri

AUTOCTONO

ANGELO
Bianco IGT Venezia Giulia

Autoctoni friulani passiti

Caratteristiche del vino

Vino da meditazione, complesso, strutturato, dal co-
lore antico, con i classici sentori dell’appassimento e
leggera sensazione d’infavato. Avvolgente profumo di
frutta candita, vaniglia e fiori di campo.

Riconoscimenti
Bibenda, Quattro Grappoli
lvini di Veronelli, 90 pt
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CuVEE PRESTIGE
Spumante Extra Dry

Chardonnay, Verduzzo, Glera

Caratteristiche del vino

Cuvée Prestige e un vino dal colore
giallo paglierino tenue, con un per-
lage fine e decisamente persistente.
| profumi sono gradevolmente fre-
schi con sfumature fruttate e lieve-
mente aromatiche.

In bocca se ne evidenzia la delicatez-
za associata a un sapore morbido e
piacevolmente acidulo.

RoseE PRESTIGE
Spumante Extra Dry

Chardonnay, Verduzzo, Pinot Nero

Caratteristiche del vino

Rosé Prestige e un vino dal caratte-
ristico colore rosa chiaro, dal perla-
ge fino e persistente.

Ha delicati profumi floreali e all’as-

saggio e gentile, minerale e con una
leggera persistenza acidula.

AUTOCTONO

Prosecco DOC

Spumante Brut

Caratteristiche del vino

Giallo paglierino tenue. Profumo
etereo con note di mela, pera e ma-
gnolia. Al palato e brioso, fresco e
morbido. Gusto secco e asciutto in
questa versione Brut.

Riconoscimenti

Bibenda, Tre Grappoli
Vinibuoni d’ltalia, Quattro stelle
James Suckling, 90 pt.

AUTOCTONO

Prosecco DOC
Spumante Extra Dry

Caratteristiche del vino

Giallo paglierino tenue. Naso golo-
so di creme caramel, pesca bianca e
litchi su gentili sensazioni minerali.
Perlage cremoso, allassaggio € mor-
bido, fresco e sottilmente sapido,
ben armonico nella struttura legger-
mente amabile.

Riconoscimenti

Decanter World Wine Awards,
Bronze Medal

Concorso Internazionale
Vinitaly, Gran Menzione
Bibenda, Tre Grappoli

James Suckling, 88 pt.

disponibile anche in magnum da 1,5 litri

AUTOCTONO

RisoLLAa GiAaLLA
Spumante Brut

Caratteristiche del vino

Giallo paglierino con riflessi verdo-
gnoli. Perlage estremamente fine e
persistente. Profumo fragrante di
fiori e frutta: iris, glicine, pesca e li-
mone. Al palato e ricco di struttura
e di frutto, sorprende per la lunga
persistenza aromatica.

Riconoscimenti

Bibenda, Tre Grappoli

Vinibuoni d’Italia, Quattro Stelle
James Suckling, 90 pt.

disponibile anche in magnum da 1,5 litri

Rose
Spumante Dry

Chardonnay, Malvasia Istriana,
Refosco dal Peduncolo Rosso

Caratteristiche del vino

Colore rosa tenue brillante, perlage
fine e persistente. Profumo delica-
to e fragrante, fruttato con sentori
dolci di fragolina, melograno e con-
fetto. Gusto morbido, delicatamen-
te aromatico e bilanciato da buone
freschezza e sapidita.

Riconoscimenti
Bibenda, Tre Grappoli
James Suckling, 89 pt.
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AUTOCTONO

Prosecco DOC
Spumante Millesimato
Extra Dry

Caratteristiche del vino

Colore paglierino platino con perla-
ge sottile e persistente, con profu-
mo e sapore incentrati sulla mela
Golden, le pere estive e gli agrumi.
La trama gustativa e morbida, sapi-
da e fresca, con una delicata chiusu-
ra sulle note fruttate.

Riconoscimenti
Gilbert & Gaillard, Medaglia d’Oro
James Suckling, 91 pt.

AUTOCTONO

Prosecco DOC
PERLE

Spumante Millesimato
Extra dry

Caratteristiche del vino

Vino spumante ottenuto dall'esclu-
siva selezione di uve Glera.
Presenta un colore paglierino plati-
no con perlage sottile e persistente,
con profumo e sapore incentrati
sulla mela Golden, le pere estive e
gli agrumi con un soffio floreale di
mughetto e camelia.

La trama gustativa € morbida, sapi-
da e fresca, con una delicata chiusu-
ra sulle note fruttate.

NOVITA

AUTOCTONO

MALVASIA
Spumante Dolce

Caratteristiche del vino
Cristallino, colore giallo paglieri-
no, perlage elegante. Regala decisi
profumi di uva spina, biancospino,
pesca bianca, con una tenue sfu-
matura di lavanda. Il sorso & ricco
e gradevolissimo, con note sapide e
agrumate.

Riconoscimenti

Vinistra 2016, Medaglia d’Argento
Bibenda, Tre Grappoli

James Suckling, 87 pt.

AUTOCTONO

Prosecco DOC
GoLbD
Spumante Brut

Caratteristiche del vino

Giallo paglierino tenue. Profumo
etereo con note di mela, pera e ma-
gnolia. Al palato e brioso, fresco e
morbido. Gusto secco e asciutto in
questa versione Brut.

Riconoscimenti
James Suckling, 91 pt.

AUTOCTONO

Prosecco DOC
GoLb

Spumante Millesimato
Extra Dry

Caratteristiche del vino

Vino spumante ottenuto dall'esclu-
sivaselezione diuve Glera. Presenta
un colore paglierino platino con per-
lage sottile e persistente, con pro-
fumo e sapore incentrati sulla mela
Golden, le pere estive e gli agrumi
con un soffio floreale di mughetto
e camelia.

La trama gustativa e morbida, sapi-
da e fresca, con una delicata chiusu-
ra sulle note fruttate.

Riconoscimenti
James Suckling, 90 pt.

Rose GoLb
Spumante Dry

Chardonnay, Malvasia Istriana,
Refosco dal Peduncolo Rosso

Caratteristiche del vino

Colore rosa tenue brillante, perlage
fine e persistente. Profumo delica-
to e fragrante, fruttato con sentori
dolci di fragolina, melograno e con-
fetto. Gusto morbido, delicatamen-
te aromatico e bilanciato da buone
freschezza e sapidita.

Riconoscimenti
Bibenda, Tre Grappoli
James Suckling, 89 pt.
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AUSTRIA

A23
SLOVENIA
San Martino

‘ al Tagliamento
E70
TRIES

Fiume
Tagliamento
«lFriuli & un piccolo compendio dell'universo,
alpestre piano e lagunoso
in sessanta miglia da tramontana a mezzodi».

A27

PORDENONE

VENEZIA

Ippolito Nievo

PITARS s.n.c. Via Tonello 10/A 33098 www.pitars.it

di Pittaro Paolo e f.lli S. Martino al Tagliamento (PN) info@pitars.it
Societa Agricola Tel +39 0434 88078

Fax +39 0434 889900 ﬁ
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