falanghina

Nome del prodotto
Falanghina

Denominazione
Denominazione di origine controllata
sannio

Uvaggio

Falanghina 1007%

Zona di produzione

Colline del Sannio Beneventano nei
Comuni di: Guardia Sanframondi,
Castelvenere, San Lorenzo Maggiore,
San Lupo,

Tipologia terreno
Argilloso - calcaneo

Altimetria vignet|
300 - 450 mt,

Esposizione vigneto
Sud, Sud-Ovest

Slstema di allevamento
Spallicra

Densith implanto
000 plante cifcd per ¢tlara

Resa per ettaro
SR 100 gl

Epoca di vendemmia

Prima decade di ottobre

Tecniche di vinificazione
Pradsatura soffice & fermentazione a
bEmperatura controllata

Filtrazione
chiarifica statica

Affinamenta
Ir aECimc

Grado Aloolico
12.5%

Confezionamento
In ottiglia speciale

Caratteristiche organolettiche

Colore giallo pagliering, odore floreale
con sentori di mela acerba, leggermente
acidulo, sapore pieno e fresco.




coda di volpe

Nome del prodotto

Coda diVolpe

Denominazione

Denominazione di origine controllata Sannio
Uvaggio

Coda di Volpe 100%

Zona di produzione

Colline del Sannio Beneventano nei Comuni
di: Guardia S5anframondi, Castelvenere,
5an Lorenzo Magqgiore, San Lupao.
Tipologia terreno

Argilloso - calcareo

Altimetria vigneti

300 - 450 mt.

Esposizione vigneto

Sud, Sud-Ovest

Sistema di allevamento

Spalliera

Densita impianto

3000 piante circa per ettaro

Resa per ettaro

100/110 q.li

Epoca di vendemmia

Prima decade di ottobre

Tecniche di vinificazione

Pressatura soffice e fermentazione a
tempeératura controllata

Filtrazione

chiarifica statica

Affinamento

In acciaio

Grado Alcolico

12,50%

Confezionamenteo

In bottiglia speciale

Caratteristiche organolettiche

Colore giallo pagliering, odore floreale con
sentori di biancospino, sapore asciutto e
morbido




greco

Mome del prodotto

Greco

Denominazione

Denominazicone di origine controllata Sannio
Uvaggio

Greco 100%

Zona di produzione

Colline del 5annio Beneventano nei Comuni di:
Guardia Sanframondi, Castelvenere,
San Lorenzo Maggiore, San Lupo.
Tipologia terreno

Argilloso - calcareo

Altimetria vigneti

300 - 450 mt.

Esposizione vigneto

sud, Sud-Ovest

Sistema di allevamento

Spalliera

Densita impianto

3000 piante circa per ettaro

Resa per ettaro

90/100 q.li

Epoca di vendemmia

Prima decade di ottobre

Tecniche di vinificazione
Pressatura soffice e fermentazione a
temperatura controllata

Filtrazione

chiarifica statica

Affinamento

In acciaio

Grado Alcolico

12,50%

Confezionamento

In bottiglia speciale

Caratteristiche organolettiche
Colore giallo paglierino carico, odore
gradevole con sentori di agrumi, fruttato,
floreale.




flano

Nome del prodotto
Fiano

Denominazione

Denominazione di origine controllata
sannio Uvaggio

Fiano 1009%

Zona di produzione

Colline del Sannio Beneventano nei
Comuni di: Guardia Sanframondi,
Castelvenere,

San Lorenzo Maggiore, 5an Lupo.

Tipologia terreno
Argilloso - calcareo

Altimetria vigneti
300 - 450 mt.

Esposizione vigneto
Sud, Sud-Ovest

Sistema di allevamento
Spalliera

Densitd impianto
3000 piante circa per ettaro

Resa per ettaro

S0100 g.li

Epoca di vendemmia
Secanda decade di settembre

Tecniche di vinificazione
Pressatura soffice e fermentazione a
temperatura controllata
Filtrazione

chiarifica statica

Affinamento
I acciaio

Grado Alcolico
12,500
Confezionamento
In bottiglia speciale

Caratteristiche organolettiche
Colore giallo paglierino, sentori di frutta
SECCA, SAPOre SECCo e asciutto,
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aglianico

Mome del prodotto

Aglianico

Denominazione

Denominazione di origine controllata
Sannio

Uvaggio

Aglianico 100%

Zona di produzione

Colline del Sannio Beneventano nel
Comuni di: Guardia Sanframondi,
Castelvenere, San Lorenzo Magglore,
S5an Lupo

Tipologia terreno
Argilloso - calcareo

Altimetria vigneti
300 - 450 mit.

Esposizione vigneto
Sud, Sud-Ovest

Sisterma di allevamento
Spalliera

Densita implanto

A0 plante Circa par ctlar
Resa per ettaro

20090 a0

Epoca divendemmia
Seconda decade di ottolbre

Tecniche di vinificaziane
Ll.llll]-.'l macerazione a 'tl."l"!'ll}li"l'-.'ltl.ll'q!
cantiallata

Affinamento

In lBatti di roverns
Grado Alcolico
139
Confezionamento
In bottiglia speciale

Caratteristiche organolettiche

Colore rosso rubinoe carico, sentori
speziati, profumo di frutta rossa matura,
SAP0Re ASCIUTLS, giustamente tannico




Nome del prodotto
aglianico riserva

Denominazione
Denominazione di origine controllata
Lannio

Uvaggio

Aglianicol00%

Zona di produzione

Colline delSannio
Comunidi'GuardiaSanframondi,
Castelvenere e San Lorenzo Maggiore,

Tipologia terreno
Argilloso - calcareo

Altimetria vigneti

300 - 450 mit,
Esposizione vigneto
Sud, Sud-Ovest
ASCOMELD Sistema di allevamanto
J Ao Ry Spalliera

Densitd implanto

4000 plante circa per ettars
Resa par attaro

B0-90 g.li

Epoca di vendemmia
Terza decade di ottobre
Tecniche di vinificazione
macerazione sulle bucce
per clrca venti giomi
Fermentazione

In accialo inox
Affinamento
Invecchiamento in barrigue
Grado Alcolico

13,505

Confezionamento

In bottiglia speciale
Caratteristiche organolettiche
Colore rosso rubing intenso,
odore di frutta matura

con sentori di spezie,
sapore pieno e secco




Nomedelprodotto
Falanghina spumante brut

Uvaggio
Falanghina 100%

Lonadiproduzione
ColhimedelSanmoBeneventano nel
Comumd: GuardiaSantramonds
Castelvenere

lipologinterreno
Argilloso-caleareo
Altimetrinvigneti

1 500 2501

Esposizionevigneto
Sl sud=Uviesl

Sistemandinllevamento
IL'1||:'||||.1'|:|

Densitidmplanto
AU pramtecireapereitaro

Resaperettnre
| 20¢.h

Epocadivendemmin
Primadecadedi settembre

leenichedivinificazione
Pressatura sollice di grappoh inten

@ veloe ARt III-.|.|||.I|.I IErmentosmnen

lemperaturaconirollata

AlMinamento

Rilermentanone metodo charmat con hevit selezionan
GradoAleoalico

]"l |.-II

Confezionamento
Inbothighaspeciale




falanghina danae

Nome del prodotto

Danae Falanghina

Denominazione

Indicazione geografica tipica del beneventano
Uvaggio

Falanghina 100%

Zona di produzione

Colline del 5annio Beneventano nei Comuni
dizGuardia Sanframondi, 5an Lorenzo Maggiore,
Castelvenere.

Tipologia terreno

Argilloso - calcareo

Altimetria vigneti

300 - 450 mt.

Esposizione vigneto

Sud, Sud-Ovest

Sistema di allevamento

Spalliera

Densita impianto

3000 piante circa per ettaro

Resa per ettaro

125/135 qli

Epoca di vendemmia

seconda decade di settembre

Wartalia Tecniche di vinificazione

Pressatura soffice e fermentazione a temperatura
controllata

Filtrazione

chiarifica statica

Affinamento

In acciaio

Grado Alcolico

12%

Confezionamento

In bottiglia speciale

Caratteristiche organalettiche

Colore giallo paglierino scarico, floreale, sapore
. pieno, fresco, leggermente acidulo.




greco danae

MNome del prodotto

Greco Danae

Denominazione

Indicazione geografica tipica del beneventano
Uvaggio

Greco 100%

Zona di produzione

Colline del Sannio Beneventano nei Comuni di:
Guardia Sanframondi, Castelvenere,
San Lorenzo Maggiore, San Lupo.
Tipologia terreno

Argilloso - calcareo

Altimetria vigneti

300 - 450 mt.

Esposizione vigneto

Sud, Sud-Ovest

Sistema di allevamento

Spalliera

Densita impianto

3000 piante circa per ettaro

Resa per ettaro

115/125 qli

Epoca di vendemmia

Prima decade di ottobre

Tecniche di vinificazione
Pressatura soffice e fermentazione a
temperatura controllata

Filtrazione

chiarifica statica

Affinamento

In acciaio

Grado Alcolico

12%

Confezionamento

In bottiglia speciale

Caratteristiche organolettiche
Colore giallo paglierino carico, odore
gradevole con sentori di agrumi, fruttato,
flareale.




[V

3
Wai rtaia

fiano

"
l"'. b
Lt

Danae

flano danae

Nome del prodotto

Fiano Danae

Denominazione

Indicazione geografica tipica del beneventano
Uvaggio

Fiano 100%

Zona di produzione

Colline del Sannio Beneventano nei Comuni
di: Guardia Sanframondi, Castelvenere,
San Lorenzo Maggiore, 5an Lupo.
Tipologia terreno

Argilloso - calcareo Altimetria vigneti 300 -
450 mt.

Esposizione vigneto

Sud, Sud-Ovest

Sistema di allevamento

Spalliera

Densita impianto

3000 piante circa per ettaro

Resa per ettaro

100/110q.li

Epoca di vendemmia

Seconda decade di settembre

Tecniche di vinificazione

Pressatura soffice e fermentazione a
termperatura controllata

Filtrazione

chiarifica statica

Affinamento

In acciaio

Grado Alcolico

12%

Confezionamento

In bottiglia speciale

Caratteristiche organolettiche

Colore giallo pagliering, sentori di frutta secca,
Sdpore seCCo e AsCIUtto.




aglianico

aglianico danae

MNome del prodotto
Danae aglianico

Denominazione
Indicazione geografica tipica aglianico

Uvaggio
Aglianico 100%

Zona di produzione

Colline del Sannio Beneventano nei
Comuni di; Guardia S5anframondi,
Castelvenere, 5an Lorenzo Maggiore,
San Lupo in provincia di Benevento.

Tipologia terreno
Argilloso - calcareo

Altimetria vigneti
250 - 450 mt.

Esposizione vigneto
Suiel, Sud-Onepst, Sud-Est,

Sistema di allevamento
Spalliera

Densita implanto

3000 plante circa per ettaro

Resa per ettaro
100110 g.li

Epoca di vendemmia
Seconda decade di ottobre

Teenleche di vinificazione
Lunga macerazione a temperatura
cantrollata

Affinamento
In accialt

Grado Alcolico
12.5%
Confezionamento
In bottiglia speciale

Caratteristiche organolettiche
Colore rosso rubino intenso, sentori di
frutta matura, gusto asciutto,
leggermente tannico.




