






Prodotto con uve  
100% Chardonnay e  
da un mosto sottoposto  
ad una duplice selezione. 
L’affinamento sui lieviti lungo 
28 mesi ne caratterizza 
la profondità olfattiva.

Prodotto con uve 
100% Chardonnay e 
arricchito da una notevole 
complessità aromatica. 
L’affinamento sui lieviti 
lungo 28 mesi gli conferisce 
un particolare equilibrio 
sensoriale.

Fermare un’emozione

Dal colore giallo chiaro  
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Un Franciacorta di grande 
equilibrio, ottenuto da uve 
100% Chardonnay,  
con un affinamento di 
almeno 28 mesi che  
ne esalta la complessità 
gustativa e olfattiva.

Prodotto con uve 
100% Chardonnay. 
Ha una pressione inferiore 
rispetto agli altri Franciacorta, 
che gli dona una spuma 
cremosa e delicata, 
con bollicine finissime ed 
eleganti. Affina in bottiglia 
per più di 42 mesi.

Catturare un istante
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Prodotto con un’attenta 
cuvée di uve Chardonnay 
e Pinot Noir, ha un gusto 
fresco e ben equilibrato. 
La finezza del suo perlage, 
determinata da oltre 42 mesi 
di affinamento sui lieviti,  
è la sua vera firma sensoriale.

Prodotto da uve Chardonnay 
e Pinot Nero, che esprimono 
complessità e lunghezza. 
L’affinamento sui lieviti per almeno 
42 mesi ne esalta la ricchezza 
olfattiva e la freschezza.

 
 

 

 
 

Dal colore chiaro con 
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Dalla straordinaria 
complessità ed eleganza
gustativa e olfattiva, 
è frutto di un’annata 
davvero eccezionale. 

Viaggiare nel tempo, 
assaporare l’attesa
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